DESIG“‘SELV‘"E"“ Marts-august

= Dit booki N
FORRET rPortionsanrettet: 1stk. 40,- 2 stk. 68,- tt bookingnr,

Gulerodstatar med estragonmayo og feldsalat toppet med spred malt @/

Beef Salad med tomatsalsa, bearnaisemayo, syltede redleg og hakkede peanuts = \

Rejer og krebsehaler med grenne asparges, citronperler og krydderurte-mousseline ﬁi@‘: e, L
Raoget laksetatar med agurk, redleg, dild og purlegscreme pd sprede salater med kaviar N AR =
Sprode tempurarejer med spaede grantsager, syltet ingefzer og chilimayo

HOVEDRET 3-slags kod, 2 salater, 2 kartofler: pr person 269,-

Kod:
Oksemeorbrad helstegt, rosa, med timian +40,-
Oksesteg langtidsbraiseret i ol og hyldeblomst. Seruveres med syrlige tyttebaer +15,-
Kalvesteg rosastegt +10,-
Langtidsstegt yderldr af gris med honning og timian
Klassiske frikadeller som mormor lavede dem
Kyllingebryst stegt efter seeson
Graesk-krydrede frikadeller af oksekod

Kartofler:
Klassiske fladekartofler
Sma kartofler med citron, Grana Padano og persilleolie
Kartoffelsalat efter drstiden

Salat:
Balgfrugtsalat med edamamebgnner, semi-dried tomater og persille
Broccolisalat med saltbagt selleri og tranebaer vendt i estragon-vinaigrette toppet
med balsamicoristede graeskarkerner
Gron salat med drstidens frugter
Tomatsalat af multifarvede cherrytomater, mozzarella og persilleolie
Salat med friske jordbaer, gronne asparges og ristede hasselngdder
Salat med perlebyg, frisk spinat, fordrsleg, syltede redlag og sennepsvinaigrette
Burrata-ost med bagte cherrytomater +10,-
Pastasalat efter darstiden

DESSERT 1stk. 48,-

Snickers brownie med chokoladesauce, peanuts og vaniljeis
Lemoncurd-teerte med marengs hertil ribskompot med mynte
Dessertbuffet med et udvalg af petit four, mini cheesecake med crumble og mini lemoncurd +20,-
Trifli med jordbeer, rabarber

New York Cheesecake med hindbaer, crumble og seesonens baer

EKSTRA TILBEHOR OG "NATMAD”

Taerter (der bliver 6 stykker ud at 1 taerte): pr. teerte 105,-
Galette med spinat, sede kartofler, redleg og bled ost. Hertil sauce verte
Knasende butterdej med karamelliserede log og reget cherrytomater, vegansk

Brod, sauce: 1stk. 15,-
Mork durumbaguette samt smor
Stenounsbagt baguette samt smor
Havuregredsbrgd samt smor
Kuvertbred bagt med malt og hausalt samt smer
Pisket huidlegssmor
Kold estragoncreme
Pebersauce med Madagaskar-peberkorn
Klassisk bearnaisesauce
Reduinssauce

Natmad: pr. kuvert 48,-
2 stk sliders
2 stk tarteletter
1 stk frankfurter-grillpolse
med tilbeher. Grilles i haven

Med forbehold for andringer og trykfejl. Gaelder for perioden 1/3-31/8. Priserne er inkl. moms



DESIG “ -SEI.V-H ENU September-februar

Dit bookingnr.:

FORRET rPortionsanrettet: 1stk. 40,- 2 stk. 68,-

Casarsalat med letreget kyllingebryst, bagte tomater, rosa peber og sprede croutoner
Rort redbedetatar med treffelmayo, sprede rugbredschips og frisée salat
Roget morbrad af gris med sennepmayo, tranebar og gammelknas

Rejer og krebsehaler med hummermayo, krydderurter og puffede ris
Sprode tempurarejer med spaede grantsager, syltet ingefzer og chilimayo

HOVEDRET 3-slags kod, 2 salater, 2 kartofler: pr person 269,-

Kod:
Oksemeorbrad helstegt, rosa, med timian +40,-
Oksesteg langtidsbraiseret i merk huidtel med vinter brunoise +15,-
Kalvesteg rosastegt +10,-
Langtidsstegt yderldr af gris med honning og timian
Klassiske frikadeller som mormor lavede dem
Kyllingebryst stegt efter seeson
Graesk-krydrede frikadeller af oksekod

Kartofler:
Klassiske fledekartofler
Sma kartofler med citron, Grana Padano og persilleolie
Kartoffelsalat efter drstiden

Salat:
Tomatsalat af multifarvede cherrytomater, mozzarella og persilleolie
Bonnesalat med peerer, tyttebaer og ristede boghuedekerner
Baxlgfrugtsalat med edamamebgnner, semi-dried tomater og persille
Salat med perlebyg, frisk spinat, fordrsleg, syltede redleg og sennepsvinaigrette
Broccolisalat med saltbagt selleri og tranebaer vendt i estragon-vinaigrette toppet
med balsamicoristede graeskarkerner
Kadlsalat efter drstiden
Pastasalat efter arstiden

DESSERT 1stk. 48,-

Snickers brownie med chokoladesauce, peanuts og vaniljeis
New York Cheesecake med hindbaer, crumble og saesonens baer
ZEblekage med kanel, skum og knas

Dessertbuffet med et udvalg af petit four, mini cheesecake med crumble og mini lemoncurd +20,-

EKSTRA TILBEHOR OG "NATMAD”

Teerter (der bliver 6 stykker ud at 1 taerte): pr. teerte 105,- : 2
Galette med spinat, sede kartofler, redleg og bled ost. Hertil sauce verte —
Knasende butterdej med karamelliserede lag og reget cherrytomater, vegansk

Brod, sauce: 1stk. 15,-
Mork durumbaguette samt smer
Stenounsbagt baguette samt smar
Havregredsbred samt smor
Kuvertbred bagt med malt og hausalt samt smer
Pisket huidlegssmer
Kold estragoncreme
Pebersauce med Madagaskar-peberkorn
Klassisk bearnaisesauce
Redvinssauce

Natmad: pr. kuvert 48,-
2 stk sliders
2 stk tarteletter
1 stk frankfurter-grillpelse
med tilbehor. Grilles i haven

Med forbehold for andringer og trykfejl. Gaelder for perioden 1/9-28/2. Priserne er inkl. moms



VEGANSK & VEGETAR

Dit bookingnr.:

VEGANSK MENU (min. 4 kuverter): pr. kuvert 269,-

Avocado med balsamicobagte cherrytomater, rucola og sesam - portionsanrettet
Persillehummus med rugbredschips

Knasende butterdej med karamelliserede lag og reget cherrytomater

Plantebof med peberfrugt hertil estragoncreme

Durumkerner med ristede bagehatte, sojabonner, spinat og urteolie

Bagte marinerede redbeder med valnedder og karse

VEGETARISK MENU (min. 4 kuverter): pr. kuvert 269, -

Vegetarisk Wellington med sed kartoffel og suampe. Hertil tomatsalsa
Balgfrugtsalat med edamamebeonner, semi-dried tomater og persille
Galette med spinat, sade kartofler, redlag og blad ost hertil sauce verte
Broccolisalat med saltbagt selleri og tranebaer vendt i estragon-vinaigrette
toppet med balsamicoristede graeskarkerner

Rort redbedetatar med treffelmayo, sprede rugbredschips og frisée salat - portionsanrettet
Salat med perlebyg, frisk spinat, fordrsleg, syltede redleg og sennepsvinaigrette
Mork durumbaguette og stenounsbaguette

L%

Gefoven

——— BEERS &6 BURGERS ——

Med forbehold for andringer og trykfejl. Priserne er inkl. moms



MORGENMAD & BRUNCH

Dit bookingnr.:
DESIGN=SELV=BRUNCH 7 retter pr. person: 229,- Tilkab pr. ekstra ret +25,-

Portionsanrettet:
Yoghurt med rabarberkompot og honningristede nedder ﬂ,_“
Overnight chiagred med banan og mango toppet med bldbzer og granola ,i:*g_/
Roget laksetatar med agurk, redleg, dild og purlegscreme pd sprode salater ?
med citronperler Yl

S S
v -

Roget morbrad af gris med sennepsmayo, tranebaer og gammelknas
Letroget kyllingebryst med plukket salat, estragonmayo og sennepsskud
/g Florentine En Cocotte med spinat og kartoffel toppet med sprede
Krydderurter og syltet redlog

Nodde-/chokoladecreme hjemmelavet

Fadservering:

Mini Age brunchpelse fra Suaneke Slagteren pd Bornholm samt
hjemmelavet ketchup

Hjemmebagt leverpostej med bacon og ristede champignoner
Charcuteri med reget merbrad af gris, fennikelsalami, oliventapenade
og syltede radlag

3 slags ost: Vesterhavsost, brie og bld kornblomst

Skaret frugt og beer

Original belgisk vaffel med skoubaerkompot og florsukker
Blabarmuffin og kanelsnurre med hvid glasur (assorteret)
Brodpakke med 2 rundstykker (hauregredsboller og durumboller),
friskbagt rugbred og smer

TRADITIONEL MORGENBROD

Kaffe/te, 2 rundstykker, ost, pdleeg, marmelade, pr. person 95,-

Tilkeb:
Kage - pr. person 35,-
Juice - pr. karaffel 35,-

Golfskoven

—— BEERS &6 BURGERS ——

Med forbehold for andringer og trykfejl. Priserne er inkl. moms



