DESIG“‘SELV‘"EN“ Geelder kun for 1. marts til 31. maj 2026

Dit bookingnr.:

FORRET rPortionsanrettet: 1stk. 40,- 2 stk. 68,-

Gulerodstatar med estragonmayo og feldsalat toppet med spred malt

Beef Salad med tomatsalsa, bearnaisemayo, syltede roedleg og hakkede peanuts

Rejer og krebsehaler med grenne asparges, citronperler og krydderurte-mousseline
Raoget laksetatar med agurk, redleg, dild og purlegscreme pd sprede salater med kaviar
Sprode tempurarejer med spaede grantsager, syltet ingefaer og chilimayo

HOVEDRET 3slags kad, 2 salater, 2 kartofler: pr person 269,-
(mulighed for at tilkobe flere retter - forhor dig om pris)

Der indgar ca. 100 g kad (fer tilberedning) pr. person pr. kedret

Kod:

Oksemeorbrad helstegt, rosa, med timian +40,-

Oksesteg langtidsbraiseret i ol og hyldeblomst. Serueres med syrlige tyttebaer +20,-

Rosastegt kalvesteg med chimichurri-marinade +20,-

Langtidsstegt yderlar af gris med honning og timian

Spraengt kyllingeoverlar med hjemmelavet barbecue

Kyllingebryst stegt med pesto, tomater, frisk mozzarella og luftterret skinke A
Graesk-krydrede frikadeller af okseked 3
Kartofler:

Klassiske fladekartofler

Nye kartofler i brunet smer med timian og citron (leveres varm)

Kartoffelsalat med krydderurtecreme, radiser og spred malt

Salat:
Broccolisalat med sesambagte sede guleradder, syltede ingefaer og sesamdressing
Gron salat med avokadocreme, granatable, bldbaer og sukkerzerter
Rustik tomatsalat af friske cherrytomater, semi-dried tomater, bled mozzarella og persilleolie
Salat med friske jordbaer, grenne asparges, ristede hasselnedder og citronflede
Salat med perlebyg, frisk spinat, forarsleg, syltede redleg og sennepsvinaigrette
Burrataost med bagte cherrytomater og rucola samt sprede pestobrud +10,-
Konkyliepasta med cremet casardressing, edamame toppet med letreget knas

DESSERT 1stk. 48,-

Snickers brownie med chokoladesauce, peanuts og vaniljeis
Lemoncurd-taerte med marengs hertil ribskompot med mynte
Dessertbuffet med et udvalg af petit four, mini cheesecake med crumble og mini lemoncurd +25,-
Pavlova med barkompot vaniljecremefraiche og chokolade

Cheesecake med Oreo-crumble bldbaer og hvid chokolade

EKSTRA TILBEHOR OG "NATMAD”

Brod, sauce: 1stk. 15,-
Mork durumbaguette samt smor
Stenounsbagt baguette samt smor
Havuregredsbrgd samt smoer
Kuvertbred bagt med malt og havsalt samt smor
Pisket huidlegssmor
Pebersauce med Madagaskar-peberkorn 2 "
Klassisk bearnaisesauce | #
Reduinssauce 4 /

Natmad: pr. kuvert 48,-
2 stk sliders
2 stk tarteletter
1 stk frankfurter-grillpolse
med tilbehor. Grilles i haven

Golfskoven!
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Med forbehold for andringer og trykfejl. Gaelder for perioden 1/3-31/5. Priserne er inkl. moms



DESIG “ -SEI.V-H ENU Gealder kun for 1. juni til 31. august 2026

" Dit booki N
FORRET rPortionsanrettet: 1stk. 40,- 2 stk. 68,- tt bookingnr,

Gulerodstatar med estragonmayo og feldsalat toppet med spred malt

Beef Salad med tomatsalsa, bearnaisemayo, syltede roedleg og hakkede peanuts
Rejer og krebsehaler med grenne asparges, citronperler og krydderurte-mousseline
Raoget laksetatar med agurk, redleg, dild og purlegscreme pd sprede salater med kaviar
Sprode tempurarejer med spaede grantsager, syltet ingefaer og chilimayo

HOVEDRET 3slags kad, 2 salater, 2 kartofler: pr person 269,-
(mulighed for at tilkobe flere retter - forhor dig om pris)

Der indgar ca. 100 g kad (fer tilberedning) pr. person pr. kedret

Kod:
Oksemeorbrad helstegt, rosa, med timian +40,-
Oksesteg langtidsbraiseret i ol og hyldeblomst. Serueres med syrlige tyttebaer +20,-
Rosastegt kalvesteg med chimichurri-marinade +20,-
Langtidsstegt yderlar af gris med honning og timian
Spraengt kyllingeoverlar med hjemmelavet barbecue
Kyllingebryst stegt med pesto, tomater, frisk mozzarella og luftterret skinke
Galette med grenne asparges og ricottacreme med citrus
Graesk-Kkrydrede frikadeller af oksekod

le&"

Kartofler:
Klassiske fladekartofler
Sma kartofler i brunet smer med persille
Cremet kartoffelsalat med rygeost, loustikke og grenne asparges

Salat:
Balgfrugtsalat med edamame, linser, kikaerter vendt i persillepesto, toppet med
sweet peber drops og knuste cashewnedder
Frisee salat med melon, mozzarella, bldbeer, syltede redleg toppet med saltbagte mandler
Rustik tomatsalat af friske cherrytomater, semi-dried tomater, bled mozzarella og persilleolie ~=
Salat med friske jordbaer, grenne asparges, ristede hasselnedder og citronflede e
Salat med perlebyg, frisk spinat, fordrsleg, syltede redleg og sennepsvinaigrette
Burrataost med bagte cherrytomater og rucola samt sprede pestobrud +10,-
Pastasalat med chorizo og grillet peberfrugt

-_—

DESSERT 1stk. 48,-

Snickers brownie med chokoladesauce, peanuts og vaniljeis
Pavlova med barkompot vaniljecremefraiche og chokolade
Dessertbuffet med et udvalg af petit four, mini cheesecake med crumble og mini lemoncurd +25,-
Trifli med jordbeer, rabarber og hauregryn-crunch med hvid chokolade

New York Cheesecake med hindbaer, crumble og seesonens baer

EKSTRA TILBEHOR OG "NATMAD”

Brod, sauce: 1stk. 15,-
Mork durumbaguette samt smor
Stenounsbagt baguette samt smor
Havregredsbred samt smor
Kuvertbrgd bagt med malt og havsalt samt smer
Pisket huidlegssmer
Pebersauce med Madagaskar-peberkorn
Klassisk bearnaisesauce
Redvuinssauce

Natmad: pr. kuvert 48,-
2 stk sliders
Klassiske frikadeller med kartoffelsalat
1 stk frankfurter-grillpelse
med tilbeher. Grilles i haven

Golfskoveni™h

s ¢ wiRGpRs 58 /-

Med forbehold for andringer og trykfejl. Geelder for perioden 1/6-31/8. Priserne er inkl. moms



DESIG “ -SEI.V-H ENU Gelder kun for 1. september til 31. oktober 2026

. Dit booki .
FORRET rPortionsanrettet: 1stk. 40,- 2 stk. 68,- tt bookingnr,
Honserilette med suvampemayo og bagehatte toppet med mini croutons ,"-_E‘::_\
Kold jordskokkecreme med gremolata og citronperler toppet med sprede rodfrugtchips f J-j A\ 2
Roget morbrad af gris med sennepmayo, tranebar og gammelknas “

Rejer og krebsehaler med hummermayo, krydderurter og Caviart
Sprode tempurarejer med spaede grantsager, syltet ingefaer og chilimayo

HOVEDRET 3slags kad, 2 salater, 2 kartofler: pr person 269,-
(mulighed for at tilkobe flere retter - forhor dig om pris)

Der indgar ca. 100 g kad (fer tilberedning) pr. person pr. kedret

Kod:
Oksemeorbrad helstegt, rosa, med timian +55,-
Oksesteg langtidsbraiseret i merk hvidtel med vinter brunoise +20,-
Rosastegt kalvesteg med salvie +20,-
Saftig kalkuncuvette med persille og hvidlag
Spraengt kyllingeoverlar med orange og estragon
Kyllingebryst i cremet sauce med urteolie og minileg
Graesk-krydrede frikadeller af okseked

Kartofler:
Klassiske fladekartofler
Sma ristede pestokartofler med havsalt
Kartoffelsalat vendt i sennepsvinaigrette, forarsleg, syltede redleg og frisk dild

Salat:
Tomatsymfoni med rucola og balsamicoglace
Sprode salater af radicchio og romaine med knust gammelknas, grillet artiskokker og oregano
Salat med spinat, saltbagte jordskokker, graeskar, tranebaer samt estragoncreme
Kdlsalat med &bler, hasselnedder og &blevinaigrette
Bonnesalat med paerer, tyttebaer og ristede boghuedekerner
Broccolisalat med saltbagt selleri og tranebaer vendt i estragonvinaigrette toppet
med balsamicoristede graeskarkerner

DESSERT 1stk. 48,-

Snickers brownie med chokoladesauce og cremefraiche med Bourbon-vanilje
Cheesecake med havtorn, &ble og kokoscrumble - portionsanrettet

Trifli med sede a&bler, vaniljecreme og spred crunch med ristede nedder

Syrlig stikkelsbaertzaerte med vaniljeskum, braendt hvid chokolade og knust pistacie

EKSTRA TILBEHOR OG "NATMAD”

Brod, sauce: 1stk. 15,-
Mork durumbaguette samt smor "
Stenounsbagt baguette samt smor ="
@lands-surdejsbred med smor

Kuvertbred bagt med malt og hausalt samt smer L
Pisket huidlegssmer aE —' p

Pebersauce med Madagaskar-peberkorn ’ poy Bk N X A

Klassisk bearnaisesauce O ,

Reduinssauce L=, |

s |
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Natmad: pr. kuvert 48,-
2 stk sliders
Panini med kylling, krydret ost
og bagte peberfrugter

Med forbehold for endringer og trykfejl. Gaelder for perioden 1/9-31/10. Priserne er inkl. moms



DESIG “ -SE l\l- " E " I.I Gealder kun for 1. november til 28. februar 2026

Dit bookingnr.:

FORRET rPortionsanrettet: 1stk. 40,- 2 stk. 68,-

Honserilette med suvampemayo og bagehatte toppet med mini croutons
Lakserulle med sprod fennikel og goma-dressing

Roget morbrad af gris med sennepmayo, tranebar og gammelknas

Rejer og krebsehaler med hummermayo, crispy salat og Caviart
Hvuidlegsmarinerede rejer med nudler, edamame bonner, sesam og soyadressing

HOVEDRET 3slags ked, 2 salater, 2 kartofler: pr person 269,-
(mulighed for at tilkobe flere retter - forhor dig om pris)

Der indgar ca. 100 g kad (fer tilberedning) pr. person pr. kedret

Kod:
Oksemeorbrad helstegt, rosa, med timian +55,-
Kaluespidsbryst langtidsstegt i merk huidtel med vinterurter +20,-
Rosastegt kalvesteg med salvie +20,-
Kam af gris med vildtkrydderi
Confiterede andeldr med able- og tranebaerkompot
Kyllingebryst i cremet sauce med urteolie og minileg
Graesk-krydrede frikadeller af okseked

Kartofler:
Klassiske fleadekartofler
Sma kartofler i brunet smer med timian og citron
Kartoffelsalat vendt i sennepsvinaigrette, forarsleg, syltede redleg og frisk dild

Salat:
Tomatsymfoni med rucola og balsamicoglace
Bonnesalat med paerer, tyttebaer og ristede boghuedekerner
Gronkdlssalat med granateaebler, bldbeer, saltmandler og salatost
Salat med perlebyg, frisk spinat, fordarsleg, syltede redleg og sennepsvinaigrette
Broccolisalat med saltbagt selleri og tranebaer vendt i estragon-vinaigrette toppet
med balsamicoristede graeskarkerner
Rucola- & spinatsalat med figner, appelsin, abrikos og rug

DESSERT 1stk. 48,-

Snickers brownie med chokoladesauce og cremefraiche med Bourbon-vanilje

Cheesecake med skoubarkompot pa en bund af krydret crumble

Syrlig stikkelsbaertzaerte med vaniljeskum, braendt hvuid chokolade og knust pistacie

Trifli med sede a&bler, vaniljecreme og spred crunch med ristede nedder

3 slags oste - Vesterhavsost, cremet gorgonzola og redkit med druer, samt syltede blommer og Kiks

EKSTRA TILBEHOR OG "NATMAD”

Brod, sauce: 1stk.15,-
Mork durumbaguette samt smor
Stenounsbagt baguette samt smor
Surdejsbaguette med graeskar- og solsikkekerner samt smor z‘
Kuvertbred bagt med malt og hausalt samt smer : i
Pisket huidlegssmor
Pebersauce med Madagaskar-peberkorn
Klassisk bearnaisesauce
Redvuinssauce

Natmad: pr. kuvert 48,-
2 stk sliders
2 stk tarteletter
Panini med kylling, krydret ost og
bagte peberfrugter

Med forbehold for andringer og trykfeijl. Gaelder for perioden 1/11-28/2. Priserne er inkl. moms



